Koulujen havikkiruoan myynti
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Valmistelija

ruokapalvelujohtaja Maiju Aaltonen, etunimi.sukunimi@kirkkonummi.fi

Suomessa kaikesta sydmakelpoisesta ruoasta haaskataan koko
elintarvikeketjussa perati 10—15 prosenttia. Eniten ruokaa menee hukkaan
kotitalouksissa, noin puolet enemman kuin esimerkiksi kaupoissa. Ruoan
tuottaminen, kuljettaminen ja valmistaminen aiheuttavat huomattavasti
paastdja. Henkea kohti tuotamme kotitalouksissa noin 23 kiloa
ruokahavikkia vuodessa, mutta maarat vaihtelevat paljon eri kotitalouksien
valilla.

Yksi keskeisempia ruokahavikin lajeja ammattikeittiossa ja
ruokapalveluissa on niin sanottu tarjoiluhavikki. Tdman on siis sita ruokaa,
joka on valmistettu tarjottavaksi, mutta joka ei tule syodyksi. Mita tallaiselle
ruoalle voisi tehda ja kuinka sen poisheittamisen voisi valttaa ja nain
vahentaa ruokahavikkia.

Voimassa oleva elintarvikelainsdadantd asettaa omat rajoituksensa
havikkiruoanmyymiselle. Tarjolla ollutta lBmminta ruokaa ei saa tarjota
seuraavana paivana uudelleen. Jos ruoka on ollut jo kertaalleen tarjolla
asiakkaille, ei sitd enaa saa jaahdyttaa ja tarjota uudelleen seuraavana
paivana.

Ruokaa, joka on ollut kertaalleen tarjolla asiakkaille, voidaan ruoan
poisheittamisen sijaan luovuttaa valittdmasti kuuma kuumana, kylma
kylmana henkildkunnalle tai ruoka-apuun, mikali ruoka on aistinvaraisesti
arvioituna moitteetonta ja kuuma ruoka on sailynyt tarjoilulinjastossa
vahintdan +60 asteisena.

Ruoan luovuttajan on annettava toimituksen yhteydessa vahintaan tiedot
elintarvikkeen nimesta ja allergiaa ja intoleransseja aiheuttavista aineista
seka tarvittavat kaytto- ja sailytysohjeet. Tiedot voidaan antaa joko
kirjallisesti tai suullisesti suomen- tai ruotsinkielella.

Tiedonkulun tulee olla osa omavalvontakaytantdja. Helposti pilaantuvia
elintarvikkeita sdanndllisesti ruokaa luovutuksena jakavan toimijan tulee
tehda toiminnastaan ja kayttamistaan tiloista oman kuntansa
elintarvikeviranomaiselle nelja viikkoa ennen toiminnan aloittamista.

Omavalvontasuunnitelmaa laadittaessa tulee ottaa huomioon toiminnan
riskit. Omavalvonnan avulla elintarvikealan toimijan on tarkoitus ennakoida
ja hallita toimintaan liittyvat riskit.

Jokaisella elintarvikealan toimijalla on vastuu valmistamiensa tai
luovuttamiensa elintarvikkeiden turvallisuudesta. Toiminnan edellytyksena
on, etta elintarvikealan toimija noudattaa kaikessa toiminnassaan riittdvaa
huolellisuutta, jotta elintarvike, elintarvikehuoneisto seka elintarvikkeen
sailytys- ja kasittelyolosuhteet tayttavat elintarvikelainsaadanndn
vaatimukset.

Kirkkonummen kunnan Ruokapalveluyksikdssa on 5 aluetuotantokeittiota,
joista toimitetaan ruoka-annoksia yli 50 toimipaikkaan, joista kouluja on 17



toimipaikkaa. Paivittain tuotamme noin 12 000 annosta paivakodinlapsista
hoivakotien ikdihmisille. Kadytdssamme on ensiluokkaiset raaka-aineet seka
nykyaikaiset laitteet, valineet ja menetelmat, joita jatkuvasti edelleen
kehitamme.

Kunnan eri tilaajatahojen edustajat tilaavat ateriapalvelut alueensa
aluetuotantokeittidista. Lahetettavan ruoan maara perustuu annoskokoihin,
jotka maaraytyvat Valtion ravitsemusneuvottelukunnan laatimiin
ikdryhmakohtaisiin ravitsemussuosituksiin.

Kirkkonummen kunnan kouluissa ja paivakodeissa seurataan paivittain
mahdollisesti syntyvaa ruokahavikkia kirjaamalla tahan tarkoitettuun
lomakkeeseen jaljelle jadneen ruoan maara. Lomake toimitetaan
viikkotasolla kyseisen alueen aluetuotantokeittidlle, jossa tama tieto
kirjataan ruoanjakolistoille.

Aluetuotantokeittidssa havikin seuraaminen tapahtuu sahkdéisen Jamix
ruoantuotanto-ohjelman Havikki-osion avulla. Tama jarjestelma on ollut
kaytdssamme kesasta 2019 alkaen. Sahkdiseen jarjestelmaan kirjataan
paivatasolla sekd valmistettavan etta jaljelle jddvan lounaan maara;
paaruoka, kasvisruoka, lisukkeet, tuoresalaatti.

Lahes puolen vuoden havikinseuranta (13.8.2019-31.1.2020) osoittaa etta
havikin maara ruokapalveluissa aluetuotantokeittidittain on hyvin pienta.
Keskiarvo havikkiruoanmaara kuukausitasolla on noin 5-6 %
/aluetuotantokeittid. Syntyvan havikkiruoan maara on erittdin vahaista.
Ruokalistasuunnittelussa olemme jo vuosia ottaneet huomioon
varhaiskasvatuksen ruokalistoilla huomioon viikoittaisen Havikki-
valiaterian. Tuolloin valiateria kootaan ruoka-aineista, joita keittion
kylmi6ihin on jaanyt.

Vuoden 2013 elokuusta lahtien on kansanelakkeeseen oikeutetut ja 65
vuotta tayttaneet voineet palvelutuotannon lautakunnan paatoksella
ruokailla Veikkolan, Kartanonrannan, Winellska skolan ja Kirkkonummen
koulukeskuksen ruokasaleissa. Ruokailu tapahtuu koululaisten
ruokailuvuorojen jalkeen kello 12.30-13.15 ja ruokalista on kouluruokalistan
mukainen. Ruokailuun oikeuttavia ruokalippuja voi ostaa kunnantalon
palvelupisteesta, Masalan ja Veikkolan kirjastoista. Edella luetelluissa
kouluissa tapahtuva elékelaisruokailu on varsin vahaista, poikkeuksena
Veikkolan alueella asuvat elakeldiset. Veikkolan koululla ruokailee
ikaihmisia paivittain 25-100 henkea ruokalistasta riippuen.

Ulkopuolisille myytaessa ostoksesta tulee antaa kuitti. Yhdessa viidesta
aluetuotantokeittiéssamme on kaytettavissa kassajarjestelma.
Kassajarjestelmiin investoiminen ei ole tallaisessa tilanteessa jarkevaa.
Mikali ulosmyynti olisi mahdollista, ulosmyytavat tuotteet tulee pakata
asianmukaisiin uusiin ja hygieenisiin pakkauksiin, joiden hinta on noin 0,2-
0,5 €/ kappale. Asiakkaiden omiin astioihin ei voida vastuu syista ruokaa
pakata. Myytavasta ruoasta tulee olla saatavilla tuoteseloste / tieto
allergeeneista, valmistuspaiva, viimeinen kayttopaiva, sailytysohje ja
tuotteen valmistajan nimi.

Kulunvalvonta ja ulkopuolistenhenkildiden oleskelu koulujen tiloissa vaatisi
myds omat jarjestelynsa.

Edella oleviin seikkoihin perustuen Kirkkonummen kunta ei ryhdy
myymaan havikkiruokaa omakustannushinnalla koulujen lahialueiden
ikaihmisille.
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Tulee selvittdad onko hyvantekevaisyysjarjestailla tai —yhteisailla tai muilla
ruoka-aputoimijoilla mahdollisuus kyseiseen toimintaan koulujen
Iaheisyydessa.

Ruokapalveluilla on Palvelukeskuksen ruokasalissa kaytettavissa
kassajarjestelma. Kyseisessa yksikdssa voimme toimintatapaamme
kehittda ja myyda mahdollisesti syntyvaa havikkiruokaa ikaihmisille.
Toimintatavan kayttéénotto edellyttaa pakkausrasian
hankintakustannusten selvittdmisen ja sen saatavuuden tarkistamisen
tavarantoimittajaltamme.

Ikdihmisille suunnatun havikkiruoan myyminen voidaan aloittaa kuluvan
kevaan aikana. Ruokapalveluhenkildstdn toimesta pakattua havikkiruokaa
on ostettavissa omakustannushintaan (sis. pakkauksen hinta) 2,20-2,50 €
palvelukeskuksen ruokasalista kello 13.15-13.30 valisena aikana.
Ruokahavikkiseurannan perusteella voidaan todeta etta Palvelukeskuksen
ruokasalissa ei ole paivittain ostettavissa havikkiruokaa. Tama tieto
saatetaan asiakkaille tiedoksi kello 13.05 seka paasisaankaynnin
yhteyteen etta ruokasalin itseottolinjaston yhteydessa olevan
kassajarjestelman laheisyyteen asetettavalla tiedotteella.

Havikkiruoan myyntia tulee suunnitella ja kehittda otettavaksi
toimintatavaksi Hyvinvointikeskuksen toiminnan alkaessa.

Yhdyskuntatekniikan johtaja

Palvelutuotannon lautakunta paattaa merkita ylla olevan selostuksen
tiedokseen.

Palvelutuotannon lautakunta paatti paatdsehdotuksen mukaisesti.

Merkittiin tiedoksi, ettd kunnanhallituksen puheenjohtaja Timo Haapaniemi
saapui taman kokousasian kasittelyn aikana klo 17.45 ja
ruokapalvelujohtaja Maiju Aaltonen poistui tdman kokousasian kasittelyn
jalkeen klo 17.51.



